Restaurant Paiolet, Tortosa. Especialitzat en cuina de mercat

ldel

Menu de tapes (minim 2 persones)
Per a picar:

Musclos al vapor, patates braves, mandonguilles, croquetes, calamars a la romana,

assortit de formatges , postres del dia, beguda de la casa i café.
Preu: 20,00 € per persona

Amanida verda a l'estil classic - C.V

Amanida tébia de confit de pato, pinyons, reduccié de vinagre de
modena i foie

Amanida tébia amb formatge de cabra gratinat i ametlles
ronyoses - C.V

Canyuts a la planxa

Anguila vera a I'all i pebre, I'anguila prové de I'angula, és un peix
tipic que creix a les Badies, a les Basses, al Canal vell, a
I'Encanyissada i I'Alfacada del Delta de I'Ebre. - C.C

Assortit d’embotits ibérics i formatges amb pa en tomata - C.C
Caragols a la llauna - C.C

Cruixent, farcit d’ous remenats, gamba roja i xampinyons del
temps

Filet de vedella a la brasa

Mitjana de vedella a la brasa

Abadejo dessalat amb reduccié de vi d’anous. Seguint la tradicio,
recollim les anous la nit de Sant Joan i la maceracioé dura set
setmanes C.C

Abadejo dessalat gratinat a I'allioli de mel i frigola C.C

fets amb Arros D.O.P. del Delta de 'Ebre (minim 2 persones)
Pitanga d’arros caldés del mar de I'Ebre C.C

Paella d’arros amb peix i marisc C.C

Disposem d'aliments dietétics per a celiacs

7,50 €

10,00 €

10,00 €

16,00 €

13,00 €

14,00 €
14,00 €
14,00 €

15,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 €

15,00 € p/pers.

14,00 € p/pers.

C.V. : Cuina Vegetariana / C.C. : Cuina Tradicional Catalana . IVA 7% inclos
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